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Cuvant inainte

Sa fie volumul de fatd, oare, delectarea suprema oferitd de
vin, fard sa fi baut niciun strop?

Indiscutabil, fiind critic de vin si unul dintre primii absolventi in
matematica si filozofie de la Oxford, ar fi de asteptat sa consider de
deosebit interes o carte despre filozofie si vin, dar trebuie sa recu-
nosc cd de treizeci de ani nu am mai citit niciun rand de filozofie,
prin urmare m-am apropiat total nepregatit de acest manuscris.
Ins& am descoperit c3 articolele sunt perfect accesibile si captivante.
Consider cd orice bautor inteligent de vin — si chiar unii filozofi abs-
tinenti — va avea multe de savurat in paginile care urmeaza.

Desigur, nimeni nu va fi de acord cu fiecare cuvant. $i nici nu
e acesta rostul filozofiei. Dar volumul de fatd este deosebit de
agreabil si scris cu admirabild limpezime. fmi imaginez nenuma-
ratii iubitori de vin care vor citi cu pasiune despre subiecte care
ii preocupd ori de cate ori se delecteaza cu un pahar sau cu cronica
unei degustdri. Si vor gdsi un text plin de bun-gust, argumente
convingatoare, aluzii socante si, mai presus de orice, stimuli din
cei mai subtili. Cartea merita un public cititor larg, neacademic,
cdruia sa 1i ofere negresit tot atata placere cat un orator desavarsit
ori un vin dintre cele mai pretuite.

JANCIS ROBINSON ,
Londra, octombrie 2006
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Multumiri

Aceastd colectie de eseuri dezvoltd ideile expuse In conferinta
internationald ce a avut loc la Institutul de filozofie (pe atunci
Programul de filozofie) de la School of Advanced Study din
Londra, in decembrie 2004, sub titlul Filozofie si vin: de la stiinti
la subiectivitate. A fost cea dintdi dezbatere de acest gen, unde
oameni de stiintd, critici de vin si vinificatori au discutat impreuna
despre filozofie si vin. Succesul conferintei si atentia de care s-a
bucurat In presa demonstreaza interesul larg pe care a reusit sa il
starneasca subiectul. Volumul se bazeaza pe lucrarile conferintei
si pe eseuri suplimentare, comandate cu acelasi prilej.

Planurile conferintei au fost concepute in timpul unui dineu
organizat de Jean Hewitson si vreau sa ma folosesc de prilej ca
sa-mi exprim cea mai profunda afectiune si sa-i multumesc
pentru cordialitatea si marinimia cu care a sustinut proiectul. La
dineu au luat parte Jancis Robinson, Nick Lander si Tim Crane,
carora le multumesc pentru sfaturile excelente, pentru reactia
prompta si entuziasta. Cu acel prilej, am baut Ridge Montebello
1992 si 1993, iar Jancis Robinson a propus sd il invitam si pe
Paul Draper sd ia cuvantul la conferinta. Ii sunt recunoscator
lui Paul pentru participarea sa si pentru generozitatea cu care a
pus la dispozitie vinurile pentru cina festiva. Conferinta a inclus
si o lectie practica de degustare cu vinuri albe de Bourgogne Olivier
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Leflaive, condusa de Adam Brett Smith de la Corney and Barrow,
caruia 1i multumesc pentru discursul captivant si demn de tot
interesul, dar si asistentei sale, Laura Taylor, pentru grija fata de
partea logistica. Degustarea vinurilor rosii din podgoria Ridge a
fost condusa de Paul Draper si as vrea sa-i multumesc lui Jasper
Morris de la Berry Bros. and Rudd pentru vinuri si pentru contribu-
tia sa la succesul conferintei. Andrew Jefford a jucat un rol nepretuit
la degustari, oferind rdspunsurile sale precise si transante despre
fiecare vin In parte. fi sunt foarte recunoscitor pentru demon-
stratia lui desavarsitd, in beneficiul tuturor celor prezenti. Prega-
tirile complexe care au precedat lucrdrile din ziua conferintei au
fost, ca de obicei, exemplar conduse de dr. Shahrar Ali, caruia 1i
multumesc, plin de recunostintd, pentru tot ajutorul. Multumiri
profunde lui Michael Dwyer, editor de exceptie, care prin discer-
namant, prin sfaturi editoriale intelepte, rabdare si daruire a facut
posibila desfasurarea proiectului.

Etapa de incheiere a volumului s-a desfasurat in Bourgogne si
as dori sa le multumesc lui Laurent Glaise, Yann Lioux, Nicolas
Porel, Xavier Meney, Vincent Dauvissar, Jean-Claude Rateau, Peter
Piouze, Jean-Pierre Cropsal si Ophelia Deroy pentru dérnicia cu
care mi-au Impartdsit din cunoasterea, pasiunea si vinurile lor.



Introducere

Intre filozofie si vin existi multe conexiuni si unele
similitudini, dar relatia dintre ele nu a facut pand acum
obiectul unui studiu. A sosit momentul sa examinam aceste
teme si sa continuam subiectul din punctul in care a fost
lasat de filozofii altor timpuri.

Vinul a Insotit Inceputurile filozofiei in Grecia antica,
unde era baut la sindrofii ca sd dezlege limbile spre con-
versatii nesfarsite, fara a fi insa si subiectul lor. Iar cand
ganditorii se apropiau de el, cel mai des se indepartau de
filozofia purd, asa cum s-a intamplat si in apologia pe care
Platon i-o dedica la inceputul Legilor, ori in studiul facut
de filozoful empiric britanic John Locke asupra vinului si
a practicarii agriculturii in Franta. Filozofii isi exprimau
de multe ori aprecierea fatd de vin, considerand potrivit sa
isi Impartaseasca preferintele. Filozofului scotian David
Hume 1i placeau vinurile rosii, din regiunea Rinului, in
vreme ce ganditorul transcendental german idealist
Immanuel Kant se declara indragostit de vinul din Insulele

Canare. Dar amandoi pretuiau deopotriva si vinul, si
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compania. Hume recomanda un pahar ciocnit cu bucurie
cu cei dragi, ori de cate ori filozofia impinge spre nemultu-
mire sau disperare. Kant considera ca vinul baut cu mode-
ratie poate domoli firile aprinse, scotand ce e mai bun din
oameni. Astfel, vinul era considerat doar ca o cale de a
atinge un scop, in timp ce Kant era convins cd nu meritd
un studiu aparte. Hume, In schimb, il socotea cel mai bun
etalon de judecatd a gustului. Ne vom opri, in paginile ce
urmeaza, asupra consideratiilor lui Hume, dar pentru
moment as dori sa reflectdm asupra felului in care trebuie
sd judecam vinul — niciodatd ca pe un simplu mijloc de a
atinge un scop. Vinul merita toatd atentia, ca orice alt lucru
de pret, avand valoarea lui si puterea de a aduce placere.
Cumpadram sticle de vin si le pastram, stiind bine cand tre-
buie deschise, si alegem mancarea care le Insoteste cel mai
bine, tot mai interesati de soiuri si de etichetele lor pretioase.
S-ar parea cd, intr-adevar, vinul Incepe sa fie considerat un
scop, nu un mijloc: un lucru vrednic de contemplare; si tot
aici Incepe si filozofia, odata cu incercarea noastra de a ne
apropia de chintesenta lui.

Din astfel de ratiuni, un pahar de vin bun oferd momente
de placere si de meditatie. ,Gustul invitd la reflectie”, spu-
nea Voltaire, si cata dreptate avea, multe fiind lucrurile
asupra cdrora merita sa zdbovim. Se stie, spre exemplu, cd
vinul bun trebuie savurat Intr-o companie aleasa. Si sun-
tem Indreptatiti sa ne intrebam de ce, odata ce gustul e
subiectiv, asa cum se spune mereu. Reusim cu adevarat sd
impartasim experienta vinului pe care il bem? Daca gustul
ar fi subiectiv, categoric raspunsul ar fi ,nu”. Ceea ce con-
trazice atitudinile si practicile legate de vin. La un pahar,
prietenii discutd cu bucurie despre pldcerea degustarii,
schimband pareri despre aroma si buchet, asa cum le per-
cep, fiind cu totii In acord sau nu, evaluand calitatile.
Fiecare degustator incearca sa se apropie cat mai mult de
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o descriere autentica a virtutilor si defectelor vinului, dar
ne lasam convinsi cand cineva identifica o nota de pruna
uscata, apreciind talentul de a defini arome subtile.
Cinstim vinul, considerandu-1 subiect de conversatie si de
reflectie. Dar unde se indreaptd gandurile noastre? Care
sunt trasaturile, calitatile si caracterul vinurilor despre
care discutdam? Cat de exact si de obiectiv este limbajul
la care recurgem pentru a-1 descrie? Cata incredere trebuie
sd le acorddm expertilor In vin? Sunt ei capabili sa isi
transmita cunoasterea chiar si unui incepator? Si ne apro-
pie cunoasterea enologica de caracterul adevarat al unui
vin? O cunoastere mai profunda a gusturilor si a arome-
lor, ori a compozitiei chimice a vinului, poate duce la o
apreciere mai justa? Oare experienta degustarii va fi
schimbata in bine cu cat acumulam mai multe cunostinte
stiintifice despre vin?

Dincolo de acest punct, apar noi Intrebari. Poate cunoaste-
rea sa influenteze pldcerea oferitd de vin? Capacitatea
unui vin de a induce o stare de euforie poate fi o compo-
nentd esentiala a naturii lui? $i ce importanta are asta pen-
tru noi? Pot exista standarde dupa care vinul sa nu mai fie
judecat In termeni subiectivi? Toate acestea tin de preocu-
pdrile filozofului, iar eventualele rdspunsuri constituie
baza unor intrebdri mai profunde, despre semnificatia
vinului si valoarea lui in viati. In volumul de fati, mai
multi filozofi si specialisti In vin vor aborda detaliat toate
aceste aspecte. Sa privim mai atent cateva dintre ele.

CHESTIUNEA OBIECTIVITATII
Cunoasterea compozitiei chimice a vinului si a meto-
dei de vinificare nu Inseamna deloc ca i-am cunoaste si

gustul; si atunci, ce relatie exista intre lichidul din pahar
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si actul degustarii? Este Intrebarea pe care a explorat-o
Ophelia Deroy in capitolul ei. Ca sa stim ce gust are un vin
trebuie, bineinteles, sa il bem. Dar atunci cand il degus-
tam, 1i descoperim proprietatile sau pur si simplu ne con-
statdm propriile reactii subiective? Despre asta vom
discuta In capitolul 3 si ma intreb, In continuare, daca ras-
punsurile ce vor veni pot fi toate la fel de valoroase. Ajun-
gem astfel la o intrebare filozofica esentiala: cat de subiective
sunt gusturile si degustarile sau, In termeni ontologici, ce
anume degustam? Potrivit unui punct de vedere, singura
cunoastere obiectivd a vinului este cea pusa la dispozitie
de analiza stiintifica: chimistul descrie cum este vinul, cri-
ticul de vin descrie cum este gustul lui. Cel dintai este
obiectiv, cel din urma doar subiectiv. Dar exista o legatura
clara intre cei doi? Vinificatorii se bazeaza pe analiza stiin-
tifica pentru a obtine gustul scontat si pentru a corecta
greselile. Degustatorii experimentati, ca Paul Draper, se
bazeaza pe gust ca sd identifice si sd descrie compusii
buchetelor sau ai aromelor ce provin din fermentatie. Prin
urmare, ei trebuie sd tragd concluzii obiective pe seama
reactiilor lor subiective, iar vinificatorii trebuie sa creeze
conditiile care, spera ei, sa conduca la un anumit gust.
(Vezi capitolul lui Draper si Jefford si discutia despre rela-
tia dintre aspectul natural si cel stiintific al vinificatiei.)

O viziune revizuita ar fi aceea cd, In vreme ce degustarea
ramane o experientd subiectiva a degustatorilor individuali,
ceea ce degustam — taninurile sau aciditatea — reprezintd
proprietati obiective sau caracteristici in sine ale vinului.
Multe dintre pretioasele calitati ale unui vin, de pilda fine-
tea, echilibrul si durata gustului, pot fi confirmate doar in
urma degustarii. Dar unii filozofi sustin ca asemenea pro-
prietati complexe depind de consumatori si ar trebui pri-
vite ca un fel de relatie dintre vinuri si reactia fiecaruia fata
de ele. O viziune care ridica o problema — pot fi toate reactiile
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corecte? Daca exista pareri diferite despre rotunjimea sau
echilibrul unui vin, In realitate cine are dreptate? Un vin
poate fi echilibrat pentru mine, dar nu si pentru tine? In
aria viziunilor subiectiviste, chestiunile de gust nu sunt
nici corecte, nici gresite: concluzia este ca de gustibus non
est disputandum. Altfel, nu rdmane decat sa deveniti adept
al relativismului in materie de gusturi. Un vin poate fi acid
sau nu, totul e relativ si tine de fiecare degustator sau grup
de degustatori. Dar cat de reprezentativi pot fi ei?

Asa cum ne punem Intrebari despre stiinta vinului, tre-
buie sa ne oprim putin si la stiinta degustatorilor. Care
adevaruri ale psihologiei si neurostiintei — legate de per-
ceptia gustului si de prelucrarea judecatilor multimodale
asupra culorii vinului, a tactilitatii, gustului si mirosului —
ne-ar putea fi de folos pentru a da un raspuns la Intreba-
rile legate de obiectivitate si de experienta impartasita?
Acestea sunt doar cateva puncte abordate de Jamie Goode
in capitolul sdu despre vin si creier.

GUSTURI SI DEGUSTARE

Filozofii care resping concluzia ca gustul ar fi subiectiv
argumenteaza ca proprietatile gustului — cum ar fi lungi-
mea sau echilibrul vinului - fac parte din trasaturile lui
obiective si cd In anumite conditii, cu pregatire si expe-
rientd de degustdtor, ni se dezvaluie prin intermediul
perceptiei. Degustarea de vin presupune subiectivitatea
degustatorului, dar verdictele bazate pe experientele
subiective nu sunt o chestiune de simpla opinie, prin
urmare nici subiective, din acest punct de vedere. Anu-
mite experiente vor fi mai corecte decat altele, unii vor fi
mai buni degustatori decat altii, iar judecatile asupra unui
vin vor fi precise ori eronate. Potrivit viziunii obiectiviste,

INTRODUCERE L5



careia 1i iau apdrarea In capitolul meu, gusturile exista in
vin, nu In noj, iar prin rafinarea artei de a degusta putem
ajunge sd le cunoastem mai bine.

CE SE INTELEGE PRIN ,,VIN BUN“?

Un subiect inrudit si la fel de vast se refera la evaluarea
vinurilor. Existd o linie limpede de demarcatie intre
descrierea unui vin si aprecierea calitatii lui? Atat Gloria
Origgi, cat si Steve Charters se ocupd de subiect, fiecare in
felul sau. Cum ar trebui sa caracterizam vinul bun? latd
una dintre intrebari. Lipsa unei definitii nu trebuie sa ne
conduci la concluzia ca vinul bun nu exista, cum nici
neputinta noastra de a defini satisfdcator notiunea de
,scaun” nu ne permite sa concluziondm ca nu exista sca-
une. Putem stabili criteriile vinului bun care merg pana
aproape de o definitie, afirmand, spre exemplu, ca vinul
bun are un caracter individual complex, care rasplateste
interesul si atentia ce i se acorda, oferind o justificare a
gradului de distinctie exercitata in stabilirea calitatilor si
caracteristicilor lui. Avem iIncredere In parerea expertilor
care ne ajuta sa alegem vinurile bune si poate pe cele
exceptionale, cand avem ocazia. Dar sd fie vin bun doar
acela care te delecteaza? Sau degustdtorii experimentati
sunt capabili sd aprecieze calitdtile unui vin fara sa il savu-
reze? Parerea opusa este aceea cd recunoasterea meritelor
unui vin depinde strict de bucuria, placerea sau preferin-
tele unui degustator individual. O disputa care, in cele din
urmd, priveste esenta degustarii si aprecierii vinului.
Charters ataca frontal aceasta problema in capitolul sdu, in
vreme ce Tim Crane construieste o estetica a vinului bun.
Calitatea unui vin poate fi perceputa direct sau este canta-
ritd pe baza a ceea ce am perceput? Degustarea pare sa
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presupuna atat perceptie, cat si judecata. Dar sa antreneze
oare experienta perceptuald a degustarii — intemeiatd pe sim-
turile tactile si olfactive — si o judecata a calitdtii? Iar o aseme-
nea judecatd ar trebui sustinutd si de o buna cunoastere
in domeniul vinului, pentru a conduce la un verdict corect?

Unii filozofi sustin cd nu se poate aprecia calitatea unui
vin doar pe baza experientei perceptuale, evaluarea mer-
gand dincolo de descrierea caracteristicilor lui obiective.
Potrivit acestor ganditori, mai este nevoie si de altceva
pentru a ajunge la o evaluare justa. $i aici putem discuta
despre pldcerea pe care i-o conferd degustatorului, pretui-
rea anumitor caracteristici sau preferintele lui personale.
Oare printre asemenea pareri mai poate fi loc si pentru o
judecata corectd a calitatilor vinului?

Dacd aprecierea calitatii se bazeaza pe interpretare,
inseamna ca nu poate fi recunoscutd calitatea unui vin
doar pe baza experientei perceptuale. Dar, potrivit lui
Kent Bach, un degustdtor novice poate depista meritele
unui vin dupa gust, fara sd aiba cunoasterea unui critic de
vin. Imi arat dezacordul, in capitolul meu. Un expert poate
recunoaste un vin ca pe un excelent exponent al categoriei
sale, dar se poate Intampla ca acelasi vin sd nu 1i produca
nicio pldcere unui degustator. Prin urmare, in calitate de
critic de vin, mai poti sa il judeci sau sa il recomanzi ca pe
un vin de Inalta clasa? Multi filozofi ar fi de parere cd nu,
dar atunci pe ce bazd se poate stabili cd un vin este excep-
tional? Si ce il mai deosebeste pe un degustator experi-
mentat de un novice? Sa fie parerea oricarui degustator la
fel de indreptatita?

Un alt subiect fierbinte este utilizarea vocabularului
enologic, ce anume proprietati ale vinului urmareste si ce
perceptii ale degustdtorului modeleaza, chestiuni discu-
tate detaliat de Adrienne Lehrer in capitolul ei despre lim-
bajul aprecierii vinului.
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UN STANDARD DE GUST

Filozoful David Hume se intreba daca poate exista un
standard al gustului. Si a ajuns la concluzia ca se poate
baza pe excelenta judecatorilor sau a criticilor care dove-
desc finete in aprecieri si nu au prejudecati, dispun de o
experientd vasta pentru a face comparatii, studiaza cu
toata atentia si nu se lasa tulburati de stdrile sufletesti.
Acestea ar putea fi premisele unei degustari corecte, insd
pe ce bazd poate evalua un asemenea critic excelent un
vin cu adevarat extraordinar? Origgi se Intreaba dacd
increderea in cunostintele vaste reflectd acuratetea sau
doar autoritatea pe piata vinului. Un alt rdaspuns la
aceastd Intrebare poate fi gasit in consideratiile Iui Kant
asupra judecatii estetice (fard sa includa si vinul). Reven-
dicarea madretiei unui vin nu inseamnd o judecatd in
nume propriu, ci in numele tuturor. Evaluarea se face
pornind de la pldcere, dar nu se rezuma la pldcerea per-
sonald, ci este o judecata despre pldcerea pe care vinul
este capabil sa o confere tuturor celor suficient de inzes-
trati sa 1l guste. Categoria vin nemaipomenit pentru mine
nu exista. Atunci cand afirm cd recunosc un vin extraordi-
nar, observatia se refera la vinul in sine, la cum 1i va impre-
siona (si trebuie sa-i impresioneze) pe ceilalti. Astfel, este
o afirmatie universald despre desfatarea tuturor, iar alte
judecati ar fi gresite.

Solutia lui Kant nu reuseste insa sa rezolve tot ceea ce
tine de obiectivitatea gustului. Dezacordurile fata de cali-
tatile unui vin raman doar intre noi, si nu pot fi rezolvate
numai de proprietatile vinului.

O alta problema apare cand doi sau mai multi critici
de vin, experimentati si fara prejudecati, au pareri dife-
rite despre excelenta unui vin. (Se cunoaste faimosul
dezacord dintre Robert Parker si Jancis Robinson pe tema
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Chateau Pavie 2003.) S-ar putea sa existe un consens in
descrierea caracteristicilor obiective ale vinului, dar nu si
in evaluarea meritelor. Daca este vorba doar despre cali-
tati deosebite, poate fi invocat pluralismul parerilor asu-
pra lor si a gustului. Insd daci neintelegerea este asupra
modului de evaluare, desi nimeni nu a trecut cu vederea
proprietatile evidente ale vinului, existind o concordanta
in utilizarea termenilor de descriere si de clasificare, am fi
tentati sd tragem concluzia ca nimeni nu are dreptate, si
nimeni nu greseste. In asemenea cazuri, putem rezista la
subiectivismul standardelor de gust in favoarea relati-
vismului. Potrivit doctrinelor relativiste, ambii critici au
dreptate, ambii fac judecati valabile despre vinul aflat in
discutie. insa adevirul fiecdrei judeciti ramane relativ in
raport cu un standard de evaluare sau cu un set de prefe-
rinte, care nu sunt impartasite si de celalalt. Diferentele
culturale ar putea sa explice divergentele, rdaspunsul
fiind corect functie de un set de standarde sau altul. De
fapt, este ca si cum am spune cd pot exista mai multe
standarde de gust, iar fiecare critic are dreptate in limitele
propriei sale scale de evaluare.

In sfarsit, filozofii au subliniat sensul si valoarea vinu-
lui in viatd, ca o celebrare a legdturii cu natura. Locul, cul-
tura si istoria unui popor, reunite sub conceptul de terroir,
sunt sarbatorite si recunoscute band un pahar de vin care
are puterea de a reda acel ferroir si eforturile podgorenilor
de a sustine si mentine traditiile prin care au transformat
solul si vita In struguri si strugurii In vin. Transformarea
finald, asa cum spune Roger Scruton, se petrece atunci cand
gustam vinul si gratie puterii lui devenim mai deschisi unii
fata de ceilalti.

Reflectiile filozofice reusesc doar sd arunce o lumina
asupra vinurilor pe care le pretuim, dar capitolul final,
scris de Paul Draper, de formatie filozof si producator
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de vinuri al firmei Ridge, impreuna cu distinsul critic de
vinuri Andrew Jefford, ne ajuta sa intelegem mai bine
facerea lor, dar si implicarea viticultorului sau vinificato-
rului pentru obtinerea rezultatului dorit.

BARRY C.SMITH
Beaune, august 2006
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